


ОП.02.
Основы товароведения продовольственных
товаров 87 29 58 28 1

ОП.03.
Техническое оснащение и организация
рабочего места

184 68 116 60 1, 2

ОП.04.
Экономические и правовые основы
производственной деятельности 48 16 32 18 3

ОП.05. Безопасность жизнедеятельности 54 18 36 18 3

ОП.06. Основы  калькуляции и учета 90 30 60 30 2

ОП.07. Охрана труда 60 20 40 16 4

ПМ.00 Профессиональный цикл 1920 640 1280 590

ПМ.01

Приготовление и подготовка к

реализации полуфабрикатов для блюд,

кулинарных изделий разнообразного

ассортимента

300 100 200 100 1, 2

МДК.01.01.

Технология приготовления и подготовка к
реализации полуфабрикатов для блюд,
кулинарных изделий разнообразного
ассортимента

300 100 200 100 1, 2

ПМ.02

Приготовление, оформление и

подготовка к реализации горячих блюд,

кулинарных изделий, закусок

разнообразного ассортимента

450 150 300 100 2, 3

МДК.02.01

Технология приготовления, оформления и
подготовки к реализации горячих блюд,
кулинарных изделий разнообразного
ассортимента

450 150 300 100 2, 3

ПМ.03

Приготовление, оформление и

подготовка к реализации холодных блюд,

кулинарных изделий, закусок

разнообразного  ассортимента

300 100 200 100 3

МДК.03.01.

Технология приготовления, оформления и
подготовки к реализации холодных блюд,
кулинарных изделий, закусок
разнообразного  ассортимента

300 100 200 100 3

ПМ.04 

Приготовление, оформление и

подготовка к реализации холодных и

горячих сладких блюд, десертов,

напитков  разнообразного ассортимента

240 80 160 80 3

МДК.04.01.

Технология приготовления, оформление и
подготовка к реализации холодных и
горячих сладких блюд, десертов, напитков
разнообразного ассортимента

240 80 160 80 3

ПМ.05

Приготовление, оформление и

подготовка к реализации хлебобулочных,

мучных кондитерских изделий

разнообразного  ассортимента

630 210 420 210 3, 4

МДК.05.01.

Технология приготовления, оформление и
подготовка к реализации хлебобулочных и
мучных изделий разнообразного
ассортимента

300 100 200 100 3, 4

МДК.05.02.
Технология приготовления, оформление и
подготовка к реализации кондитерских
изделий разнообразного  ассортимента

330 110 220 110 4

ФК.00 Физическая культура 120 40 80 72 4

УП.00 Учебная практика 24 864 1, 2, 3, 4

ПП.00 Производственная практика 27 972 2, 3, 4

ПА.00 Промежуточная  аттестация 4 1, 2, 3, 4

ГИА.00 Государственная итоговая аттестация 2 4

ВК.00 Время каникулярное 35

199ВСЕГО


